
Herbstkarte 
Vorspeisen

Gemischter Salat                    
an Hausdressing

Kürbis  -  Ingwer Suppe         
Kürbiskerne I  Kürbisöl

Randengebeizter  Saibling
Hausfrauensauce I  Merett ich I  Dil l  I
gelbe Rande I  Kartoffelstroh

Thai Beef Salat
Rosa Rind I  Schalotte I  Gurke
Cherrytomate I  Erdnüsse I  Koriander I
Thai  Basi l ikum I  Minze   

Wildkraftbrühe 
Wachtelei  I  Steinpilz  I  Sherry

klein  9 .50 I  gross   12 .50

12.50

24.50

25.5 I  46.50 

16.50

Tagesfisch
Unser Tagesfisch
mit saisonalen Beilagen

Preis
auf Anfrage

& Wild



Herbstkarte 
Hauptgerichte

Zwiebelrostbraten vom Angus-Entrecote
Kartoffelmoussel ine I  Speckbohnen I  Jus

Rosa Schweinefilet  oder Rinderfilet        
Steinpilzrisotto I  Wirsing I  Caognac-Pfeffer Jus

Mississipi  Spare Ribs 
24h Rub I  Glasur I  Pommes Frites

Korean Crispy Chicken 
Gochujang I  Wok-Gemüse I  gebratener Reis  I  Ei

Egli  Knusperli  
Remoulade I  Zitrone I  gem. Salat  oder Pommes Frites

46.80

41 I  54

38.50

35.50

30.50

& Wild

Vegetatisch
Bergkäse Spätzli
Apfelmus I  Röstzwiebeln

Randen -  Cappellett i       
Gebratener Ziegenkäse I  Apfel  I  Haselnuss I  Balsamico 

Vegetarischer Herbstteller
Petersi l ienwurzel  I  Kürbis  I  Rosenkohl I  Rotkraut  I  
Eierschwämmli I  Maronen I  Serviettenknödel  I  Jus

25.50

26.50

32.50



Wildgerichte
Rehragout nach Pfefferart
hausgemachte Spätzl i  I  Rotkraut  I  Preiselbeerapfel  I
Maronen I  Eierschwämmli

Rosa Hirschrücken     
Haselnuss I  geschmortes Sel leriepürree I  Thymian-
Serviettenknödel  I  Preiselbeerkraut  I  Gin-Schoko Jus

Wildgeschnetzeltes
Wachholderrahm I  Spätzle I  süss-saurer Kürbis  I
Herbstgemüse I  Preiselbeere

Rosa Entenbrust  à  L’Orange 
Petersi l ienwurzelpürree I  Rotkraut  I  Pommes Duchesse 
I  Grand Marnier Jus

42.50

48.50

40.50

39.50

Special-Drinks
Apple Pie Spritz  
Apfel  I  Zimt I  Vanil le  I  feiner Schaum I  Gin I  Prosecco 

Mango Spritz       
Mango I  Gin I  Prosecco

Zitronen-Ingwer Spritz
Zitrone I  Ingwer I  Gin I  Prosecco 

Alle  Drinks s ind mit  viel  Liebe hausgemacht 14.50



Deklarationen

Wild:  Europa
Rinderfilet :  Argentinien
Entrecote:  Argentinien
Schweinefilet :  Schweiz
Ente:  Frankreich
Brot:  Schweiz
Saibling:  Is land
Spare Ribs:  Schweiz
Poulet :  Schweiz
Egli  Knusperli :  FHO 05,  Europa,  Binnengewässer
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