SPEISEKARTE
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Tagessuppe | 12
Fragen sie unser Servicepersonal

Gemischter Salat | 11
An Hausdressing

Nisslisalat “Schiff” | 16.5
An Hausdressing | Speck | Ei

Beefsteak Tatar | 24.5 1 34.5

Cognac | pochiertes Eigelb |
Brioche-Toast oder Pommes Frites
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Egliknusperli | 28.5

Pommes Frites oder Fitnessteller
| Remoulade

Wochenfisch Empfehlung

Empfehlung vom Kichenchef
Marcel Greschner

— Ash

Korean Fried Chicken | 32.5

Wokgemduse | Frihlingszwiebel |
Sesam | Jasminreis

Rosa gebratene Entenbrust | 38.5
in Curry Massaman | Shiitakepilze |
Kefen | Erdntsse | Réstzwiebel |
Lemongras | Kartoffelstock
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Korean Fried Tofu | 23.5

Wokgemduse | Frihlingszwiebel |
Sesam | Jasminreis

Veggie Stroganoff | 24.5
Peperoni | Champignons |
Cornichons | saure Sahne |
Tagesgemduse | Spatzli

— swiss-Klassiher ———

Sautierte Kalbsleberli | 37.5

Balsamico | Schalotten | Kréduter
Jus | goldbraun gebratene Résti

Kalbsgeschnetzeltes Ziiri Art |1 38.5

Champignons | Weisswein | Rahm
Kréuter | goldbraun gebratene
R&sti

Rindsfilet-Tournedos Stroganoff

Peperoni | Champignons | saure
Sahne | Cornichons | sautierte
Krauterspéatzle | 42.5

Schweins Cordon Bleu | 32.5

Bauernspeck & Scharfer Max |
saisonales Gemuise und Pommes
Frites oder Fitnessteller

Kasespatzli Appenzeller-Art | 27.5

Mostbrockli | Réstzwiebeln |
Apfelmus

Wir verwenden, wo nicht anders vermerkt, ausschliesslich schweizer Fleisch
Ente: FRA | Brot : CH | Fisch nach Angebot | Fischknusperli : Aquakultur, Europa/lsland | Rind: Arg
Uber Allergene Inhaltsstoffe gibt Ihnen unser Personal gerne Auskunft.




