
S P E I S E K A R T E

Egliknusperl i  I  28.5
Pommes Fr ites oder Fitnesstel ler
I  Remoulade 

Wochenfisch Empfehlung

Sautierte Kalbsleberl i  I  37.5
Balsamico I  Schalotten I  Kräuter
Jus I  goldbraun gebratene Röst i

Kalbsgeschnetzeltes Züri  Art I  38.5 
Champignons I  Weisswein I  Rahm
Kräuter I  goldbraun gebratene
Röst i

Rindsfi let-Tournedos Stroganoff
Peperoni  I  Champignons I  saure
Sahne I  Cornichons I  saut ierte
Kräuterspätzle I  42.5

fischgerichtfischgericht

swiss-klassikerswiss-klassiker

Empfehlung vom Küchenchef 
Marcel  Greschner 

asiaasia

Wir verwenden,  wo nicht anders vermerkt ,  ausschl iessl ich schweizer Fleisch
Ente:  FRA I  Brot :  CH I  Fisch nach Angebot I  F ischknusperl i  :  Aquakultur ,  Europa/Is land I  Rind:  Arg

Über Al lergene Inhaltsstoffe gibt Ihnen unser Personal  gerne Auskunft .

Schweins Cordon Bleu I  32.5
Bauernspeck & Scharfer Max I
saisonales Gemüse und Pommes
Frites oder Fitnesstel ler

Korean Fried Chicken I  32.5
Wokgemüse I  Frühl ingszwiebel  I  
Sesam I  Jasminreis

Rosa gebratene Entenbrust I  38.5
in  Curry Massaman I  Shi i takepi lze I  
Kefen I  Erdnüsse I  Röstzwiebel  I
Lemongras I  Kartoffelstock 

vorspeisevorspeise
Tagessuppe I  12

Gemischter Salat I  11

Nüsslisalat “Schiff” I  16.5

An Hausdressing

Fragen sie unser Servicepersonal  

An Hausdressing I  Speck I  Ei

Beefsteak Tatar I  24.5 I  34.5
Cognac I  pochiertes Eigelb I  
Br ioche-Toast oder Pommes Fr ites

Käsespätzl i  Appenzeller-Art I  27.5
Mostbröckl i  I  Röstzwiebeln I
Apfelmus

vegetarischvegetarisch
Korean Fried Tofu I  23.5
Wokgemüse I  Frühl ingszwiebel  I  
Sesam I  Jasminreis

Veggie Stroganoff I  24.5
Peperoni  I  Champignons I
Cornichons I  saure Sahne I
Tagesgemüse I  Spätzl i


