SCHIFF KESSWIL

wiinscht das Team
Schiff Kesswil

SEEGASTHOF
GEMISCHTER SALAT
Saisonal 9/12
RINDERFILET =*
vom Black Angus 54 / 64
Weider%n{i aus — AVOCADO UND CREMIGER HUMMUS
Argentinien 200g/ / 360g Ll Mit Kalamataoliven, 17.50
) Trockentomaten, i
Ll Zitrone und Cashewniisse
SCALOPPINE AL LIMONE cn,;
Kalbsscheiben mit
- Limonensauce und 4780 g VITELLO TONNATO
- Tagliatelle — Kalbsscheiben, Kapern 24 .50
E Thunfisch-Tataki und
PTo) Thunfischcréeme
= ZANDERFILET =*
o Frisch gefangener Zander, 40 .80 BEEFSTEAK TATAR
= zart gegrillt
" Cognac, Kartoffelstroh 24 .50
— Pochierte Eigelbcreme
_=
ot SEAFOOD SELECTION =*
o mit perfekt gegrillten
c"; Riesengarnelen, Oktopus, 42.80
— gegrillter Avocado, * Eine Beilage und eine Sauce inkl.
o. marinierten Tomaten
: = BEILAGEN
= g Fitness
Tagesgemise
MAISPO.ULARD,,E * 2; Rosmarinkartoffeln
M}t Honig, Krautern e 32.80 «» Pommes Frites / Getriffelt + 4.50CHf
Limette glasiert o Wei L
eissweinrisotto
g Saisonaler Gratin
— Sweet Potato mit Sour Cream
BUUREKOTLETTE * o SAUCEN
Ochsen Metzgerei ca.350g 36.50 ‘2 Hausgemachte Aioli
-l Chimichurri
L Sauce Bernaise
m Krauterbutter
Pfeffersauce
Tagesgemiise wird zu jedem Gericht serviert.
Fragen Sie das Servicepersonal!
En Guete!
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SCHIFF KESSWIL

SEEGASTHOF
Lot
- PASTA AL LIMONE FISCHKNUSPERLI
g Frisghe Pasta in einer 19.5 Gebackene Fischknuspgrli 28.80
— cremigen Zitronensauce, ’ an Sauce Remoulade mit
o= verfeinert mit Parmesan o= gemischtem Salat oder Pommes
g — Frites
<
o ) Z
E: GEFQLLTE AUBERG;NEN << SAFTIGE SPARERIBS
Saftige Auberginenhalften, 25 — L
ES gefillt mit einer herzhaften = 24.'h RUb’. LRI o]z, SO0 $9o6
Ll Mischung aus Gemiise und I mit gemlsghtem sellal qelar
XL Kriutern, Uberbacken mit L Pommes Frites oder
(&} Feta o gebackenen Sweet Potato und
s P Sour Cream
o= (7¢
<t
—  WEISSWEINRISOTTO KOREAN FRIED CHICKEN
g Cremiges Risotto mit 25.80 Knusprig gebackenes 34.80
Ll Gegrillten Kraduterseitlingen, Hahnchen, umhillt von einer
= Jungen Spinat und Zitronensl suB-wirzigen Gochujang-
Glasur. Serviert mit
gerdsteten Sesamsamen und
Frihlingszwiebeln,
Jasminreis und Wokgemiise

Herkunft:
Rindfleisch:Schweiz/Argentinien
Kalbfleisch:Schweiz
Poulet:Schweiz/Frankreich
Crevetten:Vietnam
Fisch:Estland,Island
Meeresfriichte:Frankreich/Spanien
Backware:Schweiz

Bei Allergien fragen Sie gerne
unsere Servicemitarbeiter

Alle Preise in Schweizer Franken

inkl.

8.1 %

Mwst.



	Saisonal
	HAUPTGERICHTE VOM GRILL
	RINDERFILET * vom Black Angus Weiderind aus Argentinien 200g / 300g
	54 / 64
	SCALOPPINE AL LIMONE
	Kalbsscheiben mit Limonensauce und Tagliatelle
	47.80
	ZANDERFILET * Frisch gefangener Zander, zart gegrillt

	40.80

	SEAFOOD SELECTION *
	mit perfekt gegrillten
	Riesengarnelen, Oktopus, gegrillter Avocado, marinierten Tomaten
	42.80

	MAISPOULARDE *
	Mit Honig, Kräutern und Limette glasiert
	32.80
	BUUREKOTLETTE * Ochsen Metzgerei ca.350g

	36.50


	VORSPEISEN
	BEILAGEN UND SAUCEN
	GEMISCHTER SALAT
	9/12

	AVOCADO UND CREMIGER HUMMUS
	Mit Kalamataoliven, Trockentomaten, Zitrone und Cashewnüsse
	17.50

	VITELLO TONNATO
	Kalbsscheiben,Kapern
	Thunfisch-Tataki und Thunfischcrème
	24.50
	BEEFSTEAK TATAR Cognac, Kartoffelstroh Pochierte Eigelbcreme

	24.50
	* Eine Beilage und eine Sauce inkl.
	BEILAGEN Fitness Tagesgemüse  Rosmarinkartoffeln  Pommes Frites / Getrüffelt + 4.50CHf Weissweinrisotto  Saisonaler Gratin Sweet Potato mit Sour Cream
	SAUCEN Hausgemachte Aioli  Chimichurri  Sauce Bernaise  Kräuterbutter   Pfeffersauce
	En Guete! wünscht das Team Schiff Kesswil




	VEGETARISCHE HAUPTGERICHTE
	PASTA AL LIMONE  Frische Pasta in einer cremigen Zitronensauce, verfeinert mit Parmesan
	GEFÜLLTE AUBERGINEN
	Saftige Auberginenhälften, gefüllt mit einer herzhaften Mischung aus Gemüse und Kräutern, überbacken mit Feta
	WEISSWEINRISOTTO  Cremiges Risotto mit Gegrillten Kräuterseitlingen, Jungen Spinat und Zitronenöl
	19.5
	25.80


	SCHIFF KLASSIKER
	FISCHKNUSPERLI Gebackene Fischknusperli an Sauce Remoulade mit gemischtem Salat oder Pommes Frites
	SAFTIGE SPARERIBS 24h Rub, Mississippi Style mit gemischtem Salat oder Pommes Frites oder gebackenen Sweet Potato und Sour Cream
	KOREAN FRIED CHICKEN Knusprig gebackenes Hähnchen, umhüllt von einer süß-würzigen Gochujang- Glasur. Serviert mit gerösteten Sesamsamen und Frühlingszwiebeln, Jasminreis und Wokgemüse
	34.80
	28.80
	36.80
	Bei Allergien fragen Sie gerne unsere Servicemitarbeiter
	Alle Preise in Schweizer Franken inkl. 8.1 % Mwst.



